Gardsforsiljning Rappestad Berg

Kostnad: 100 kr per person Gver 20 dr
Tid f6r visning: 30-60 minuter

Vid ert besok kan vi erbjuda en visning av girden med biodling, frukt, bir och humlegérd. Vi kan inrikta oss pd
ravaruproduktionen eller pa tillverkning av 6, cider eller mj6d, beroende pé era 6nskemal. I samband med besoket kan
deltagarna var och en képa max 3 liter 61 och 3 liter andra jasta drycker. Gillande aldersgrins for inkép dr 20 4r.

Vid besoket ar det ocksd méjligt att kdpa var honung och olika bivaxprodukter.

Under varumirket Rappestad Berg brygger vi
mest morka Slsorter som stout, porter och bitter,
men dven IPA och ibland lager.

Mjéd ir honungsvin som vi brygger helt av var
egen honung och sedan smaksitter, foretridesvis
med frukt, bir och humle som vi sjilva odlar.

Vir cider gors av 100 % ren must fran var egen
appelodling

Ol under varumirket Escapist Brewing ir
vanligen lite mer alkoholstarka. Fokus dr pa
Ovetjasta Olsorter som IPA, DIPA, NEIPA och
Imperial Stout, foretradesvis av amerikansk typ,
men dven Barleywine och fruktig surdl finns pa
repertoaren.

escapist-brewing.se
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Rappestad Berg ir ett
hantverksbryggeri i liten skala, inrittat
i var gamla gardssmedja. Virt
bryggverk drivs av egen solel och
vattnet kommer fran vér egen killa.

Genom virt samarbete med Escapist
Brewing AB kan vi erbjuda en bred
palett av hogkvalitativa
hantverksdrycker.
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Som fjirde generationen i Bergs gird dr vi
stolta Gver att fora arvet vidare.
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